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Характеристика объекта
Полное и
сокращенное
наименование:
тип объекта:
Основные виды
деятельности
учреждения:

Виды деятельности, не
отнесенные к его
основной
деятельности:

1. Паспорт программы

Муниципальное казенное общеобразоватеJьное }цреждеЕие срешяrI
общеобразовательнzu{ шкоJIа Nч 11 (МКОУ СОШ Nч 11)

Образовательнzш организация
Образовательнzul деятельность по образовательным [poIpaMMaM
дошкольного образования, начаJIьного общего образоврния, основного
общего образования, среднего общего образования,' Ьбразовательнrul
деятельность по дополнительным общеразвивzrющим програ]uмzlNl.

присмотр и уход за детьми в группах продленного дня;
организ ац ия пит ания обучающихся в учреждении ;

научнzш деятельность;
творческая деятельность;
организация групп развития, спортивньD( секций;
преподавание специальных курсов и циклов дисциплиII, реIIетиторство ;

деятельность IIо оказанию: логоIIедических услуг, IIсихологических
услуг обl^rающимся, психологическое консультирование родителей
(законньтх представителей) обучающихся;

оргаIIизация отдыха с дневным пребыванием детей;
организация работы спортивньIх секций,
оказание услуг по организации конференций, выставок, спортивных и

иньгх мероприятий, тематика которьж связана с основными видЕIми

деятельности у{реждения;
оказание услуг в облаоти культурно-досуговой деятельности;
оказание образовательных услуг для детей дошкольного возраста

пределами образовательной программы дошкольного образования:
преrrодавание иностранньIх языков, проведение занятий по из)чению
мировой и народной культуры, обуrение игре на музыкальЕьIх
инструментах, проведение занятий по развитию музыкzrльньIх
опособностей, обучение пению,. обучение иЕобразительному искусству,
развитие художественно-творческих способностей, обуrение чтению,
проведение занятий по развитию математических способностей,
проведение занятий по реlзвитию речи, проведение занятий по развитию
интеллектуальных способностей, обучение компьютерной грамотности,
проведение занятий по модепиров нию,П_конструироваIIию, rrроведение
занятий по rrодготовке к школо, проведение занятий ритмикой и танца},Iи,

проведение занятий в области rrрикладного творчества;
оказание физкультурно-оздоровительнф услуг для детей дошкольного

возраста (закаливание, rтроведение занятйй по аэробике (в том числе
проведение дополнитедьцьIх занятий по физической культуре, проведение
мероприятий по профилактике нарушений осанки и плоскостопия,
лечебцое питаЕие (изготовление кислородньж коктейлей); оказание услуг
по проведению организационно-массовьIх мероприятий для детей
дошкодьного возраста (праздники, концерты, спортивные игры); окzвание

услуг по )ходу и присмотру за детьми дошкольного или младшего
школьного возраста: в группах кратковременного пребывания (от 3 до 5

часов в день); в вьIходные и праздничные дни, включаlI организацию
питания и р9жима дня, без роализации образовательной программы.:
обучение чтению, грамоте, проведение занятий по развитию
математических способностей, проведение занятий. по рil}витию реtIи,
проведение занятий по развитию интеллектуЕrльных способностей,
проведение занятий по trодготовке к школе;

оказание услуг по проведению организационЕо-массовьж мероприятий
для детей дошкольного возраста (праздники, концерты, спортивны9 игры);
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Юридический адрес:
Фактический адрес:

Площадь
Оборудование

Система
водоснабжения

Холодая централизованнаlI
Горячая автономная от водонагревателей

окiLзание услуг по уходу и присмотру за детьми дош
мпадшего школьного возраста: в группах кратковременного п
(от З до 5 часов в день); в выходные и праздничные дни,
организацию питания и режима дня, без реализации образо
програN{мы.

оказание методичеСкой, психолого-педагогическоЙ, диагностической и
консультативноЙ помощИ родителяМ (законньrМ представителям) детей,
обеспечивающим получение детьми дошкольного образования в форме
семейного образования.
62З 9 5 0, Свердловская область,
62З9 5 0, Свердловская о бласть,
62З 9 5 0, Свердловская область,
(детский сал)

Отдельно стоящее здание, состоящее из З-х частей, соединенных \Ie/n.]\,
собой:
литер А - 2Х - этажное деревянное (недействуюrцее)-
литер А 1 - 2Х - этаrttное кап,{енное,
литер 

^2 
- 1Щ- этажное деревянное

Обrцая 7\40,7 кв. м., из них действующая - б55 кв.м.
Оборудование офисное, оборудование для проведения учебной
деятельности, оборудование для приготовления пищи

город Тавда, улица Омская, 1

город Тавда, улица Омская, 1 (школа)
город Тавда, улица Красногвардейская, 120

Характеристика здания
Тип строения:

Характеристика инженерных систем
Освещение Естественное и искусственное
Системавентиляции Естественная,локzlльнаrlнапищеблоке
Система отопления Автономная, от котельной школы

Системаканализации Автономная (выгребная яма)

2. Перечень официально изданных санитарньш правил, методов и методик
контроля факторов среды обитания в соответствии с осуществляемой деятельностью:

- Федеральньй закон от 30,03.1999 N9 52-ФЗ
благополуrии населения) ;

Федеральный закон от 17.09.1998 Ns 157-Ф3 (Об
болезней>;

(О санитарно-эпидемиологическо\,I

иммунопрофилактике инфекционных

в Российской Федерации>;
СП 1.1.1058-01 кОрганизация

соблюдением санитарных правил
(профилактических) мероприятий> ;

- СанПиН 2.з12.4.з590-20 кСанитарно-эпидемиологические требования к организации
общественного питания ЕасеJIения) ;_ сП 2.4.з648-20 кСанитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и
обl^rения, отдьIха и оздоровления детей и моподежи);

СанПиН 1.2.з685-2| "Гигиенические нормативы и требования к обеспечению безопасности
и (или) безвреднос,tи для человека факторов среды обитания''
- Федеральный закон от 02.01.2000 Jф 29-ФЗ ко качестве и безопасности пищевьIх продуктов);
- сп2,2,з670-20 <Санитарно-эпидемиологические требования к условиям труд1>;
- СанПиН 2.|,з684-21 <Санитарно-эпидемиологические требования к содержанию территорий
городских и сельских поселений, к водным объектам, питьевой воде и питьеЕому
водоснабЖению, атмосферНому воздУху, почваN,t, жилыМ помещениям, эксплуатации
пр_оизводСтвенньж, общественньIх цомещений, организации и проведению санитарно-
пt'Ьтиво эпидемических (про ф илактических) меро пр иятиtт>> ;
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- СанПиН 2.2,4.548-96 кГигиенические требования к микроклимату производственных

помецений>;
_ сН 2.2.412.|.8.562-96 KlLIl,rr на рабочиХ местах, помешенИях }килых и обrцественных зданиях

и на территории rкилой застройки>:

- сЁ 2.2.412.|.8.566-9б <Проrtзводственная вибрация, вибрация в помещениях х(ильш и

общественных зданий>;
_ сп 52.133з0.2016 ксвод правил. Естественное и искусственНОе ОСВеЩеНИе,

Актуализированная редакция СНиП 2З-05-95*>;

- СанПин 2.2.\l2.1.1.1278-0з <<Проектирование, строительство, рекqнструкция и

эксплуатация предприятий. .r.nurrrpounu ,. застройка населенных пунктов,''гигиенические

требования к ecTecTBeHHo\Iy, иск}lсственному и совмещенному освещению N(илых и

общественных зданий, Санитарные правила и нормы);

- СанПиН 2.1.6.10з2-01 <Гигиенические ,р.Ъо"u*r"я к обеспечению качества атмосферного

воздуха населенных мест) ;

- СанПиН 2.|.4.1074-01 кПитьевая вода. Гигиенические требования к качеству воды

централизованных систем питьевого водоснабжения. Контроль качества);

- СанПиН 2.З.2.1078-01 <Гигиени-rеские требования безопасности и пищевой ценности

пищевых продуктов);
- СанПиН 2.З.2.\з24-оз <Продовольственное сырье и пищевые продукты, Гигиенические

требования к срока\{ годности и условиям хранения пищевых продуктов);

_ Тi Т3 33;i;31i ll3 3:::х;:::н fiн;н}, предназначенной для детей и подростков);

- тР тс O2I12011 (О безопасности пишевой продукции);
_ тР тс 02212011 <Пищевая продукция в части ее маркировки);

- тР тс о2з12О11 кТехническиЙ регла\,Iент на соковую продукцию из фруктов и овощей>;

- тР тс O24l2011 <ТехнИческий регламенТ на масложировую продукцию);

- тР тс O25l2012 ((О безопасности мебельной продукции);
_ тР тс 0зз/201З (О безопасности молока и молочной продукции);

- сп з.5.3.1378-0з <Санитарно-эпидемиологические требования к организации и

осупIествлению дезинфекчионной деятельности) ;

- мУ з.1.1.24зъ-09 <Профилактика инфекционных болезней, Кишечные

инфекции. Эпидел,tиологический надзор и профилактика псевдотуберкулеза и кишечного

иерсиниоза. Методические указания);
СанПин з.5.2.з472-|] кСанитарно-эпидемиологические требования К организациИ И

проведению дезинсекционных мероприятий в борьбе с членистоногими, имеющими

ЭПиДеМиолоГическоеисаниТарно-ГиГиениЧескоеЗначение)'
- СанПин з.5.з.з22з-14 <Санитарно-эпидемиологические требования к организации и

проведению дератизационных мероприятий> ;

сп з. 1.1.3 108-1 3 <Профилактика острых кишечных инфекчий>;

- сП з.|.2.з109-1З кПрофилактика дифтерии>;

- сП з.\.2.зllз-13 <Профилактикастолбняка>;

- сП з.\.2952-11 <Профилактика кори, краснухи и эпидемического паротита)'

- сП з.1.2.з117-13 <Профилактика грипца и других острых респираторных вирусных

инфекций>;
сп 3. 1, .з .2з 52-о8 <Профилактика клещевого вирусного энцефа_lrита>;

- сП зJlз.2,з146-13 <общие требования по профилактике инфекционных и паразитарных

болезней>;

- СанПиН З.2.з215-14 <Профилактика паразитарных болезней на территории РоссийскоЙ

Федерации>;

- СанПин 3.3686-21 <Санитарно-эпидемиологические требования по профилактике

инфекционных болезней> ;

- приказ o,r. з 1. 12.202О Минтрула России Ns 988н, Минздрава России Nq 1420н <об

' утвер)ItдениИ перечня вредных и (или) опасных производственных факторов и работ, при

' u"rrrолнении которых проводятся обязательные предварительные медицинские осмотры

при поступлении на работу и периодические медицинские осмотры);
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осмотры);

приказ Минздрава России от 28.01.2021 N9 29н <0б утверждении Порядка проведения
обязательньж предварительньж и rrериодических медицинских осмотро" работ"ипов,Ilр9дусмотренных частью четвертой статьи 213 Трудового кодекса Российской t

ФедерациИ, перечнЯ медицинских противопоказаний к осуществлению работ с вредными
и (или) опасными производственными факторами, а также работам, ,rр" 

""-ооIIениикоторых проводятся обязательные предварительные и периодические медицинские
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3. Перечень работников, на которьш возложены функции по осуществлению
производственного контроля

4. Перечень химических веществ, биологических, флвических и иных факторов, а также

объектов производственного контроля, представляющих потенциальную опасность для
человека и среды его обитания, в отношении которых необходима организация

лабораторных исследований и испытаний
(по согласованию с филиалом в ФБУЗ KI-{eHTp гигиены и эпидемIlологии в Свердловской области

в г. Ирбит, Ирбитском, Слободо-Туринском, Туринском, Тавдинском, Таборинском районах>)

лi .Щолжность Функции

1 Щиректор

- общltл't контроль за соблюдением официально изданньIх санитарных
правI1_1. \Iетодоts и методик контроля факторов среды обитания в

соответствии с осуrцествляемой деятельностью;
- разработItа N,Iероприятий, направленных на устранение выявJIенных

нарl шенttй:

2
Специалист по
охране труда

- органIIзацI]я плановых медицинских осмотров работников,
- организация rrрофессиональной подготовки и аттестации работников;

-конТроЛЬЗаПрохожДениеМПерсонаIIоММеДицинскихосМоТроВ
и наличиеN,{ у него личных медицинских книжек,

- ведение учета и отчетности по производственному к

a
J

Старший
воспитатель

4
Медработник

(по
согласованию)

медицинское обеспечение и оценка состояния здоровья воспитанников;

контроль соблюдения личной гигиены и обуrения работников;

5
Заведlтощий
хозяйством

- контроль соблIодения санитарных требований к содержанию

помещений и территории;

- организация лабораторно-инструментальных исследований;

- ведениеу.Iетнойдоку]vIентации'

- разработка мер по устраI]ениIо выявленных нарушений;

- контl]оль охраны окружающей среды;

6

ответственный
по

питанию

контроль организ ации пит ания.
отслеживание витаминизации блюд;
ведение учетной документации.

NЪ
объект

контроля
n Показатели Кратность

Место контроля
(количесr,во

замеров)
основание

Форма
учета

Dез-тов

1 Микроклимат

Теп,tпература
воздуха

|-2 раза в год
Помещения и

рабочие места
(по 1 точке)

сп
2.4.з648-20

СанПиН
2,2,4.548-96

мук
4.з.2]56-|0

Протокол
Кратность

обмена воздуха
относительная

влажность
возджа

2. Освещенность
Уровни света,
коэффициент

пульсации

1 раз в год и lrри
наличии жалоб -
в темное время

суток

рабочие места
(по 1 точке)

сп
52.133з0.2016

СанПиН
2.2.|l2.I.1,.|27

803
мук

4.з,2812-

Протокол
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N}
объект

контроля показатели Кратность
Место контроля

(количество
замеров)

основание fi\
10.4.3

J Шум
Уровни звука,

звукового
давления

1развгоди
внепланово -

после

реконструируе-
MbIx систем
вентиляции,

ремонта
оборудования

Помещения, где
есть

технологическое
оборудование,

системы
вентиляции
(по 1 точке)

сн
2.2,4l2.1.8.562

96
гоm 2ззз7-

2014

Протокол

4

Песок на
игровьгх

площадках

Паразитологи-
ческие

исследования,
микробиологи-

ческий и
санитарно-
химический

контроль

1 раз в год
24 лробыиз

песочниц
СанПиН

з.2.з2|5-]l4
Протоко_lt

5

Контропь
санитарного

фона

Смывы на
санитарно-

показательную
микрофлору

(Бгкп,
паразитологичес

кие
исследования)

1разв
год

Игровые уголки -
10 проб

(с игрушек,
мебели, ковров и

дорожек;
в спальнях: с
постельного

белья, с fIола,
батарей,

подоконников,
штор;

в туilлетных
комнатах: с рfчек
дверей, кранов,

наружных
поверхностей

горшков,
стульчаков)

СанПиН
з,2.з2|5-I4 Протокол

Пищеблок - 5-10
сплывоз (с

разделочных
столов и досок

для готовой пищи,
овощей, с

дверных ручек,
1эук персонала)

Смывы
иерсинии

|-2 раза в год -
перед

доставкой
овощей и через

лaZ--)
недели после

доставки

Оборудование,
инвентарь в

овощехранилищах
и скпадах

хранения овощей,
цехе обработки

овощей
(5 - 10 смывов)

сп
з.|.7.2615-|0

му
3.1 .1 .24з 8-09

Протокол

о

6
Качество
питьевой

Микробиологи-
ческие

2 раза в год и
внепланово

Питьевая вода из
разводяtцей сети

СанПиН
2.|.4.|074-0I Протокол
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Nъ
объект

контроля
показате.пrr Кратность

MedTo контроля
(количество

замеров)
основание

Форма
учета

рез-тов
воды tIсс-тедования после

ремонта
систем

водоснабжения

помещений:
моечных столовой

и кухонной
посуды; цехах:

овощном,
холодном,
горячем,
(2 пробы)

1

Санитарно-
бактериологич

ескоо
исследование

пищевой
продукции

Микробиологи-
ческие

исследования
проб готовых

блюд

2 раза в год

Салаты, сладкие
блюда, напитки,
вторые блюда,

гарниры, соусы,
творожные,

яичные, овощные
блюда

(2 - 3 блюда
исследуемого
приема пищи)

СанПиН
2.з12.4.з590-

20
Протокол

Калорийность,
выход блюд и
соответствие
химического
состава блюд

рецептуре

раз в год
Рацион питания

(2 пробы)

Контроль
проводиплой

витап,Iинизации
блюд

|-2ръзав год
Третьи блюда

(1 проба)

5. Перечень должностей и число работников, KoTopbie подлежаi медЙцинским осмотрам,
гигиеническому обучению и аттестации

ль
п/п

ПрофессIrя
(должность)

количество
человек

Кратность
Периодический и

внеочередной
медицинский осмотр

гигиеническая
подготовка

и аттестация
1 Старший воспитатель 1 1 раз в год 1 раз в 2года
2 воспитатели ,n 8 1 раз в год 1разв2года

J

Инструктор по

физической
культYре

1 1 раз в год 1 раз в 2rода

4 Учитель-логопед 1 1 раз в год 1 раз в 2rода
5 Помощник воспитателя 6 1 раз в год 1 раз в год
6 Работники пищеблока 4 1 раз в год 1 раз в год

] Обслуживающий
персонал

6 1 раз в год 1 раз в 2года
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б. Перечень осуществляемых работ и услуг, выпускаемой продукции, а так}ке вид
деятельности, представляющих потенциальную опасность для человека и подлежа

санитарно-эпидемиологической оценке, сертификации, лицензированиIо

7. N{ероприятия, предусматривающие обоснование безопасности лля человека и
окру}кающей среды продукции и технологии ее производства, критериев безопасностrr
и (или) безвредности факторов производственной и окружающей среды и разработка

методов контроля, в том числе при хранении, транспортировке, реализации и утилIrзацIIII
продукцИII, а также безопаснОсти процесса выпоЛнения работ, оказания усл}Iг

6.1. Работа:
показатель профессия Документ

Тепловое излучение Повар Отчет о проведении специальной оценки
условий труда от 18,03,2020

6.2.

Щеятельность Щокумент
Образовательная Лицензия Ns 15260 от l].02.2012, приложение от 08.02.2019 Ns 97-ли

объект контроля основание Срок ответственное JIIц0
контроль соблrодения санитарных требований к содержанию помещений и TepprrTopIIII

Уборка территории сп2.4.з648-20
Ежедневно:

утром и
вечером

Уборщик территорI1I1

Освещенность территории сп2.4.з648-20 Еженедельно щий хозяйство),I

Температура возд)D(а и
кратность проветривания

сп2.4.з648-20,
график проветриваний Постоянно

lющий хозяйством

Помощники
воспитателя

Состояние отделки стен,
полов в IIомещениях,
коридорах, санузлах

План-график технического
обслуживания Ежеквартально рабочий по

обслуживанию здания

Состояние осветительньIх
шриборов сп2.4.з648-20 Ежемесячно Заведующий хозяйством

Кратность и
качество уборки помещений

сп2.4.з648-20
СанПиН 2.З l2,4.З590-20 Еженедельно Медработник (по согл.)

Заведующий хозяйством
Состояние оборудования
пищеблока, инвентаря,
посуды

сп2.4.з648-20
СанПиН 2.З l2.4.з 590-20

Ежемесячно Заведующий хозяйством

Содержание действ}тощих
веществ дезинфицирующих
средств $

СанПиН 2.З 12.4.З 590-20 Ежедневно Заведующий хозяйством

Контроль организации питания. КонтролируеN{ые этапы технологических операций и
пищевой продукции на этапах ее изготовления

Закупка и приемка пищевой
продукции и сырья:

- качество и безопасность
поступивших продуктов и
IIродовольственного сырья;

- условия доставки
прод],кции трансIIортом;

СанПиН 2,З 12.4.з 590-20 Каждая партия

ответственный шо
питанию

ответственный
за работу в ФГИС

кМеркурий>

Хранение пищевой
продукции и
продовольственного сырья;

; СРОКИ И УСЛОВИЯ ХРаНеНИЯ
пищевой продукции;

СанПиН 2.З 12.4.З 590 -20 Ежедневно ответственный по
питанию

- время смены кипяченнои Каждые три часа ответственньтй по

Стпаниltа 9 из'l4



Ответственное лицооснование

ответственный по
питаниюЕжедневнотемпература холо.]I1Jьного

оборудования;

\

ответственный по
питаниюКаждый

технологический
циклСанПиН 2.з l2.4.з 590-20

ПриготовленI,1е пищевоIt
продукции:

- соблюдение технолоп{и
приготовления блюд по

хноJIогическим

ноJIогических процессов;

Ежедневно от

СанПиН 2.З lZ.4.з 590 -20

- дата и время реализации

Медработник (по согл.)

Заведующий хозяйством

Ея<едневноСанПиН 2.з l2.4.З 590-20

инвентаря:

- содержание действующих
веществ дезинфицирующих

- использование раздельно
нологического и

хоjlодильного
оборl,дования,
проIIзводственных столов,

очного инвентаря
маркированный любьrм

способом), многооборотных

кухонной посуды

- обработка инвентаря для

- обработка и хранение

раздепочного инвонтаря для
готовой и сырой продукции

IIроизводственIIых цехах
зонах, участках);
мытье столовой посуды

отдельно от ttlхонной
посуды

-вла}кная уборка с

применением моющих и
нфицирующих средств

в производственньIх
IIомещениях

СанПиН 2.з l 2.4 .з 59 0 -20
работников,
изготовлением
и общественного

Кухонный работник

ответственный по
питанию
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объект контроля основание Срок OTBeTcTBeHHot
питания и работников,
непосредственно
контактируIощих с пищевой
продукцией, в том числе с
IIродовольственным сырьем,
на наличие гнойничковых
заболеваний кожи рук и
открытьD( поверхностей
тела, признаков
инфекционных заболеваний

i

использование
бактерицидного
оборудования в
соответствии с инструкцией
по эксплуатации

СанПиН 2.З 12.4.з 590-20 Ежедневно щии хозяиство\4

Ко ь обеспечения овии ьн,о-воспитательной деятельностII
ГигиеническаlI оценка
соответствия мебели росто-
возрастньIм особенностям
детей и ее расстановка

сп2,4.з648-20
2разв

год, сентябрь,
май

Медработнlтк

Маркировка мебели в
соответствии с ростовыми
IIоказателями

сп2,4.з648-20 Постоянно Старшиri
воспитатель

Соблюдение использования
технических средств
обучения

сп2.4.з648-20 Постоянно Старший
воспитатель

Продолжительность
прогулок сп2.4,з648-20 Постоянно

Медработник
Старший

воспитатель

Режим дня и занятий сп2,4.з648-20

1 раз в Ееделю и
при составлении

расписания
занятий

Старший
воспитатель

медицинское обеспечение и оценка сOстояния здоровья вос]питанников
Проведение и контроль
эффективности
закаливающих IIроцедур

сп2.4.з648-20 ПЬстоянно Медработник

Контроль за утренним
приемом детей

сп2.4.з648-20 Ежедневно Воспитатели,
медработник

Вакцинация
Федеральный

закон от 17.09,1998 J\Ъ 157-
Фз

в соответствии
с национальным

календарем
проф.прививок

Медработник

Осмотр воспитанников на
педикулез

СП2.4.з648-20, СанПиН
з.2.з215-l^4 1 раз в месяц Медработник

Организация и rrроведение
санитарно-противоэпидеми-
ологических мероприятий,
при карантине

Программа
мероприятий

По
необходимости Медработник

Плановые осмотры сп2.4.з648-20 по графику Медработник
Контроль соблюдения личrrой гигиены и обучения работников

Состояние работников
,(количество работников с
инфекционными
заболеваниями,

СанПиН 2.з 12.4.з 590-20 Ежедневно ответственный по
питанию
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основание

повре}Itдениями Ko}KHbIx

Специалист по ОТприказ Минздрава России
от 28.01.2021 ]ф 29н

Медицинские осмотры

ь охраны ок

Убовщик территории
СпЬЦиализироваIIнаJ{1 раз в неделю

Федеральный
закон

oT24,06.1998 Ns 89-ФЗ

анитарное состояние
хозяйственной
зоны: своевременная
чистка контейнеров,

хозяйственной площадки,
вывоз ТКо

СпециализироваЕнаrI
организация,

у которой естъ
лицензия

По
необходимости

Вывоз ртутьсодержащих
ламп и медицинских

Уборщики СП
Кухонный работник

Помощники
воспитателя

Ежедневно

СанПиН з.З686-2\ СпециализированнаrI
организация,

у которой есть
лицензия

По
необходимости

СuециализированIIая
организация

При наличии
насекомых -

обследование и
истребительные

мероIIриятия

- не реже 2

СанПиН зЗ686-2|

СпециализированнаjI
организация

Истребительные
мероприятия

- не реже 1 раза
в З длесяца

СанПиН з.з686-2|

СпециализированнаrI
организацияСанПиН з.з686-2|

Акариuидная обработка и
исследование на
заклешевленность

ще ствлением производственного ко

Наименование форм учета и отчетности
ПериодиT ность

заполнения
Ответственное лицо

Ежедневно ответственный по IIитанию

л_nJrDI yJ

Ежедневно ответственный по питаниюЖурнал учета температуры и влажности в

складских IIомещениях

ответственный тrо питанию
Гигиенический журнал (сотрулниrtи)

Ежедневно перед
началом рабочей

смены работников
Ежедневно ответственный по питанию

г1
Не реже 1 раза
каждые 3 часа

ответственный по
питаниюГрафик смены кипяченой воды

По факту МедработникЖур*ru, учета инфекционных заболевании

детей

8. Перечень ibopM учета и отчетности, установленной дейст вующим законодательством
я
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9. Перечень возможных аварийных ситуаций, связанных с остановкой производства,
нарушениями техцологических процессов, иных создающих угрозу санитарно-

эпидемиологическому благополучию населения ситуаций, при возникновении которых
осуществляется информирование населения, органов местного самоуправления, органов,

10. Щругие мероприятия, проведение которых необходимо для осуществления эффективного
контроля за соблюдением санитарных правил и гигиенических нормативов, выполнением

Журнал осмотра воспитанников на
педикулез Ежемесячно Медработник \
Журнал аварийных ситуаций По факту Заведующий хозяйством
Ведомость контроля своевременности
прохождения медосмотров и
гигиенического об1..rения По факту Заведующий хозяйством

Личные медицинские книжки работников
Журнал визуального производственного
контроля санитарно-технического
состояния и санитарного содержания
rrомещений, оборудования, оснащения

Ежедневно

Заведующий хозяйством
,Работник по
техническому
обслуяtиванию

Журнал учета и протоколы лабораторных
испытаний По факту Заведующий хозяйством

моченных осуществ.п, ITь' государственныlI санитарно-эпидемиологический надзо
Л'q Ситуация Щействия

1 Плановое прекращение
подачи водопроводной
воды более 3 часов

прекращение работы пищеблока;
- сокращение рабочего дня;
- организация подвоза воды дJuI технических целей;
- обеопечение запаса бутилированчой минеральной воды

2. возникновение
заболеваний: педикулез и
др. (5 и более случаев)

- ежедневно влажная уборка помещений с применением
соды, мыла и дезинфицирующих средств;
- проветривание;

наблюдение за детьми, контактирующими с заболевшими;
реализация rтротивоэпидемиологических мероrrриятий на

пищеблоке, в помещении, где находятся дети
J. Возникновение эпидемии

с€lльмонеллеза, ветряной
оспы, вирусного гепатита
В, С, коронавирус (3 случая
и более), грипп4 ОРВИ, и
др. (25 О% заболевших и
более)

- введение карантина;
- реализация мероприятий по профилаItтике заболеваний

4. Авария на сетях
водопровода,
канализации, отопления,
электроэнергии n

5. Неисправная работа
холодильного
оборудования

6. Потrар вызов пожарной службы;
эвакуация;
приостановление деятельЕости

санlIтарно-противоэпIIдеNIическIIх (профилактических) мероприятиri
лЪ Мероприятие Срок ответственный

1
Разработка и корректировка
производственного контроля

tтрограммы (плана При создании
детского сада и по

необходимости

Заведуюrций
хозяйством
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Назна.rение ответственных за осуществление санитарно-
противоэпиде\Iических (профилактических) rr,rероп риятий,
и проведение производственного контроля

При
формировании

штата и по
необходимости

Заведующий
хозяйством

J

Разработка и },тверiкдение положений и дол)tностных
инстр},кций персона-па, задействованных в организации и
проведении производственного контроля

При формировани
и штата и по

необходимости

Заведующий
хозяйством

4
Организация проведения специальной
подготовки до.rI)кностных лиц,
производственный контроль

профессиональной
осуществляющих 1разв5лет,} Заведующий

хозяйством

5

составление списков
обучение и аттестациIо.
переаттестации

персонала на гиги9ническое
Контроль за соблюдением сроков

При приеме на
работу и по

необходимости
Медработник

6

Организация необходих{ых лабораторных исследований
испытаний, осуществ_lrяеN,Iых самостоятельно либо
привлечением лаборатории, аккредитованной
установленном порядке

и

в
По графику

]

Формирование на объекте инструктивно-методической
базы (законодательство Российской Федерации в области
обеспечения санитарно-эпидемиологического
благополуrия, государственные стандарты, официально
изданные санитарные нормы и IIравила, инструкции и
другие инструктивно-методические документы)

Постоянно
Заведующий
хозяйством

8
Анализ состояния санитарно-эпидемиологической
обстановки на объекте

Постоянно Медработник

9
Принятие мер, направленных на устранение нарушений
санитарных норм

Немедленно (при
выявлении)

Заведующий
хозяйством

10

Проведение анализа деятельности по выполнению плана
санитарно-противоэпидемических (профилактических)
мероприятий и программы производственного контроля за
санитарными правилами

Ех<егодно
Заведующий
хозяйством

11
Представление информации о результатах
производственного контроля

По требованию
Роспотребадзора

Заведующий
хозяйством

Пр огрампtу р азр аб ота.ти :

Заведующий хозяйствоtчt

ответственный по питаниIо

l
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