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1. Паспорт программы

Характеристика обьекта
полное И Муниципальное казенное общеобразовательЕое )чреждение средняя

сокращенное общеобразовательная школа Nч 11 (мк 
t

наименование: ОУ СОШ Jtlb 11)

Щиректор: Загрудненко
Оксана Викторовна
тип объекта:
Основные виды
деятельно9ти
учреждения:

Виды деятельности, не
отнесенные к его
основной деятельности:

Образовательная организация
ОбразовательЕiUI деятеJIьность по образовательным програN,Iмам

дой*опr"оaо образования, начаJIьного общего образования, основIlого

общего образования, среднего общего образования, образовательная

деятельность по доrrолнительным общеразвивающим программам,

присмотр и уход за детьми в группах продленного дня;

оргаЕиз ац ия пит ания обучающихся в учреждении ;

наг{ная деятельность;
творческая деятельность ;

организация групп развития, спортивньIх секций;

преIIоДаВаниеспециалЬнЬГхкУрсоВициклоВДисциплин'репеТиТорсТВо;
деятельЕость tlo оказанию : логопедических услуг, психологических услуг

обучающимся, психологическое консультирование родителей (законньrх

представителей) обучающихся;
организация отдьD(а с дневным пребыванием детей;

организация работы спортивньIх секций,

оказание услуг по организации конференций, выставок, спортивных и

иньIХ мероприятий, тематика которыХ связана с основными видами

деятельнооти у{реждения;
оказание услуг в области культурно - лосуговой деятелъности;
оказание образовательных уалуг для детей дошкольного возраста

пределами образовательной программы дошкольного образования:

преподавание иностранньж языков, проведение занятий по изучению

мировой И народной кулътуры, обучение игре на музыкаJIьньгх

инструментах, проведение занятий по развитиrб музыкальньIх способностей,

обучение пению, обучение изобразительному искусству, развитие
художественно-творческих способностей, обуrение чтению, rrроведение

занятий по развитию мат9матических способнdртей, проведение занятий по
'развитию речи' проведение занятий по развитию интеллектуальньгх

ЪпособносraЙ, обуоaние компЬютерной граN4отности, провеДение занятий по

мод9JIироВанию, конструированию, проведение занятий по подготовке к

школе, проведение занятий ритмикой и танцами, проведеЕие занятий в

области прикладного творчества;

окzвание физкультурно-оздоровительньD( усJIуг для детей дошкольного
возраста (закаливание, проведение занятий IIо юробике (в том числе

проведенИе дополнИтельЕьIХ занятий по физической культуре, проведение

,Ъропр""rий по профилактике нарушений осанки и плоскоQтопия, лечебное

.rиrан"е (изготовление кислородньж коктейлей); оказание услуг по

проведению организационно-массовых мероприятпй длядетей дошкольного

"b.pucra 
(праздниКи, концерТы, спортивные игры); оказаЕие услуг ''о уходу

иприсМоТрУЗаДеТЬМиДошкоЛЬноГоилиМЛаДшеГошкоЛЬногоВоЗрасТа:В
группах кратковремецного пребывания (от З до 5 чаqов в день); в выходные

и праздЕичIIые дни, включаjI оргаЕизацию IIитаIIия и режима дня, без



Юридический адрес:
Фактический адрес:

реzrлизации образовательной программы.: об1..rение чтению,
проведение занятий по развитию математических способностей, п
занятий по рtввитию речи, проведение занятий по
интелJIектуzlльных способностей, проведение занятий по подготовке
школе;

окzLзание услуг по проведению организационно-массовьIх мероприятий
длrя детей дошкольного возраста (праздники, концерты, спортивные игры);
оказание услуг по уходу и присмотру за детьми дошкоJьного или младшего
школьного возраста: в группах кратковремеЕного ,rр#"r"а""я (от З до 5
часов в день); в вьIходные и прrвдничные дни, включаrI организацию питания
и режима дня, без реализации образовательной программы.

Оказание методическоЙ, психолого-педагогической, диагностической и
консультативной помощи родителям (законным представителям) детей,
обеспечивающим получение детьми дошкольного образования в форме
семейного образования.
62З950, Свердловская область, город Тавда, уJIица Омская, 1

62З950, Свердловская область, город Тавда, улица Омская, 1 (школа)

З16 человек

Nъ

102б60190з613
'66з4007з42

Jф ЛоЗ5-0 127] -661001 95860 от 1З.02.2014

Характеристика здания
Тип строения: ,Щва отдельно стоящих здания, соединенных неотаlrJlиваемыNI переходоII.

1. Здание школы -трехэтажное здание, материаJI здания - кирпич
2. Здание мастерских

Площадь общая lrлощадь зданий -2\25,9 кв. м.

Оборудование Оборудование офисное, оборудование для проведения учебной
деятельности, оборудование для приготовления пищи

Характеристика инженерных систем
Освещение Естественное и искусственное
Системавентиляции Естественная,локzUIьнаянапищ'ебтоке
Система отоIIления ABToHoMHzUI, от котельной школы
Система Холодая централизованная
водоснабжения Горячая автономная от водонагревателей
Системаканализации Автономная(выгребнаяяма)
Количество работниrсов: 57 человек

Количество обучаюrцихся:

Свидетельство о государственной регистрации

огрн
инн
Лицензия на осуществление образовательной
деятельности

Настоящая Програ:rлма за соблюдением санитарньж правил и вьшолнением санитарно-
ЭпиДеМических (профилактических) мероприятий разработана на основании требований статьи З2
Ф9дерального закона от 30.03.1999 Jф 52-ФЗ <о санитарно-эпидемиологическом благополучии
наqеления)) и постановлением главного санитарного врача от |З.07 .2001 }{b 1 8 кО введении в
дейетвие Санитарньж правил - СП 1.1.1058-01).



)бходимые изменения, дополнения в программу производственного контроля вносятся при

енении вида деятельности, вводе в эксплуатацию новых помещений, реконструкции старых,

ГихсУЩесТВенныхиЗ}lененIiяхДеяТеЛъносТиюриДическоГолиЦа'

2. Перечень официально изданных санитарньш правил, методов и методик контроля факторов

среды обитания в соответствии с осуществляемой деятельностью:

- Федеральный закоЕ от 30.03.1999 Ns 52-ФЗ(О санитарно-эпидемиологическом благополучии

НаСеЛеНИЯ); 
л- л- 17 nq 1'QR No 1 57-Фз коб иммунопрофилактике инфек*"оП*# бОЛеЗНей>;

-Федеральныйзаконот17'09.1998Ns157-ФзкобиммУноПрофилакТикеи]
- Федеральный закон от 21.11.20i1 Jф 323-ФЗ коб основах охраЕы здоровья граждан в Российской

Федерачии>;
- Федеральный закон от 02.01.2000 Ns 29-ФЗ ко качестве и безоIIасности IIищевьж продуктов);

- сп 1.1.1058-01 <Организация и проведение производственного контроля за соблюдением

санитарнЬгх правиЛ и выполнениеМ санитарно-эпидемиологических (профилактических)

мероприятий>;
- iпi.ц.зв48_20 кСанитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и

обуrения, отдьIха и оздоровления детей и молодежи);

- сп2,2.з670-2О кСанитарно-э1rидемиологические требования к условиям трудD;

- СанПиН 2.з12,4.з590-20-<<СанИтарно-эпИдемиологИческие требования к организации

общественного питания населения) ;

- СанПиН 2,|.з684-21 <Санитарно-эпидемиологи Iеские требования к содержанию террито_рии

городских и сельских поселений, к водным объек гам, питьевой воде и пить9вому водоснабжению,

атмосферНому возд}Ху, почвам, жилыМ помещениям, эксплуатации производственньIх,

общественньIх помещ ений., организации и IIроведению санитарно-противоэпидемических

(профилактических) мероприятий> ;

- СанПиН |.2.з685-2L <<Гигиенические нормативы и требования к обеспечеЕию безопасностии

(или) безвредности дJIя человека факторов среды обитания>;

- СанПиН з.з686-21 <Санитарно-эпидемиологические требования по профилактике инфекционнъIх

- тр тс 005/2011
- тр тс 00]l20tt
- тр тс 021l20I|
- тр тс 0221201]'
- тр тс 02з120\1
- тр тс 0241201\
- тр тс 02.5120\2
- тр тс 033/2013

<О безопасности упаковки) ;

<о безопасности продукции, предназначенной. для детей и подростков);

<О безопасности пищевой продукции);
<ПиrцеваЯ продукция в части ее маркировки));

<Технический регламент на соковую продукцию из фруктов и овощей);

<Технический реглаNлент на \{асложировую продукцию);

кО безопасности мебельной продукции>;

<о безопасности молока и молочной продукuии>;



3. Перечень работников, на которых возложены функции по осуществлению
производственного контроля :

лъ Должность Функции

1 Щиректор

2
Специалист по
охране труда

a
J

заместитель
директора по

увр

4
Медработник

(по
согласованию)

5

за.меститель

директора по
Ахч

- Itонтроль соблюдения санитарных требований к содержанию помещений
и территории;

- организация лабораторно-инструментаJIьных исследований;
- ведение учетной документации;
- разработка мер по устранению выявленных нарушений;
- контроль охраны окружающей среды;

6

ответственный
по

питанию

контроль организ ации пит ания:'
отслеживание витаминизации бrпод ;

ведение учетной документации.

4. Профилактические мероприятия по осуществлению производственного контроля:

Объект
контроля

Определяемы
е

показатели

Периодичность
контроля

Лица,
проводяtцие

контролý>

Нормативп
ая

документац
ия

Формы
учета

(регистрации
)

результатов
контроля

Производственный контроль за благоустройством и санитарно-те ническим состоянием
территории, помещениЙ, оборудования, проведением строительства, реконструкции,
технического переоснащения и ремонтных работ

Микроклимат

Теtчtпература
воздуха
поп,lещений

Частота
проветривания
помещений

Ежедневно
Зам.

директора по
Ахч

сп2.4.з648-
20, СанПиН
2.з12.4.з590-
20, СанПиН
|,2.з685-2I

График
проветривани
и

,.



влажность
возд),ха ск-ца.]а

пищебJ-Iока

Журнал учета
температуры
и влажности
на складе
пищеблока

зчаJIьного
производстве
нного
контроля

Зам.
директора по
Ахч

сп2.4.з648-
201разв3дня

Наличие и
состояние
осветительных
приборов

Освещенность
территории и
помещений На-пичие,

целостность и
тип ламп

Журнал
результатов
производстве
нного
KOHTPOJUI

Зам.

директора по
Ахч

сп2.4.з648-
20Ежемесячно

Наличие
источников
шума Еа
территории и в
помещениях

сп2.4.з648-
20, план
техобслужив
ания

рабочий по
обслуживан
ию здания,
спецорганиз
ация (по
необходимос
ти)

По плану
техобслуживания

Условия
работы
оборудования

Журнал учета
входного
контроля
товаров и
продукции

сп 2.4.3648-
20, тр тс
0071201,

Зам.

директора по
Ахч

Кахсдая
гIосцrпающая
партия

- наличие
докуплентов об
оценке
соответствия
(декларация
или
сертификат);

Входной
контроль
поступающей
IIродукции и
товаров

- соответствие

упаковки и
\{аркировки
товара
требованиям
действуюrцего
законодательст
ваи
НОРI\{аТИВОВ

(объем
информации,
наJIиLIие текста

на русском
языке и т. д.)]

- соответствие
товара
гигиеническим
нормативам и
санитарным
требованиям

IПчм



(возможность
контакта с
дезсредствами
и т. Д.)

Загрязняющие
воздух вещества

Проверка
закlтtаемой
продукции на
соответствие
предельно
допустимым
концентрациям
вредньж
веществ

Каждая
поступающаrI
партия

Зам.

директора по
Ахч

,.|

сп2.4.з648-
20, тр тс
007l20l,
СанПиН
3.з686-2|

Журнал учета
входного
контроля
товаров и
продукции

Контроль
работы
вентиляции

Ежеквартально
рабочий по
оослчживан
ию здания

Журнал
результатов
производстве
нного
контроля

Производственнь Iй контроль за организацией образовательной воспитательноЙ деятельносТИ

Режим
образовательной
деятельности

объем
образовательн
ой нагрузки
обучающихся

При составлении
и IIересмотре

расписания
занятий

Зам.

директора по
увр

сп 2.4.3648-
20, СанПиН
|.2.з685-2\

расписание
занятий (гр"ф
согласования)

1 раз в неделю
(выборочно)

За:rл.

директора IIо

увр

Классный
}курнал

1 раз в неделю
(выборочно)

Зам.
директора по
увр

Классный
журнац

ученическая
мебель и
оборудование

оценка
соответствия

ученической
мебели росто-
возрастIIым
особенностям
детей и их
расстановка в
классах,
кабинетах (не
менее 20%
помещений)

2 раза в год
(август, январь)

Медработни
к

СанПиН
|.2.з685-21 Журнал.

регистрации
результатов
производстве
нного
контроля

Маркировка
мебели в
соответствии с

ростовыми
шоказатеJUIми

Каждая rrартия
заместитель
директора по
Ахч

сп2,4.3648-
20, СанПиН
1.2.з685-2|



,l

роизводственный контроль за выполнением санитарно-противоэпидемических

рофилактических) мероприятий, санитарным содержанием территории, ПОМеЩеНИЙ И

|ОРУДОВаНИЯ

Санитарное
состояние
помещений и
оборудования

Кратность
качество
текущей
уборки

Ежедневно
Зам.
директора по
Ахч

сп2.4.з648-
20, СанПиН
2.з12.4.з590-
20

График
текущей
уборки и
дезинфекции
trомещений

Кратность и
качество
генеральной

уборки

Ежемесячно, до
0|.0|.2024 года -
еженедельно

Зам.
директора по
Ахч

сп2.4.з648-
20, СанПиН
2.з12.4.з590-
20, сп
з.|12.4,з598-
20

Журнал учета
проведения
генеральной

уборки

Санитарно-
IIротивоэпидеми
ческий режим

Щезинсекция

Профипактика -
ежедневно

Зам.

директора по
Ахч

СанПиН
з.з686-2|

Журнал
региатрации
результатов
производстве
нного
KOHTPOJUI

Обследование -2
раза в месяц.

уничтожение - по
необходимости

Спецорганиз
ация

Щератизация

Профилактика -
ежедневно

Зам.

директора по
Ахч

СанПиН
з,з686-2I

Обследование -
ежеN,{есячно.

уничтоrкение -
весной и осенью,
по необходимости

Спецорганиз
ациi

Санитарное
состояние
площадки для
сбора отходов

Вывоз ТКо
tIищевьIх
отходов

При температуре
плюс 4"Синиже
-1разв3дня.
При температуре
rrлюс5оСивыше
- ежедневно

Уборщик
территории,

региональны
й оператор
по
обращению
с ТКо

СанПиН
2.1,.з684-2|

Журнал
регистрации
результатов
производстве
нного
контроля

Кратность
промывки и
дезинфекции
контейнеров и
контейнерной
IIлощадки

При температуре
пJIюс 4оСиниже
- 1 раз в 20 дней.
При температуре
плюс5осивыше
-1разв5дней

Рабочие

растворы
дезсредств

Содерrкание
действуюrцих
веществ
дезинфицирую
щих средств

Ежедневно
Зам.

директора по
Ахч

СанПиН
2.з12.4.з590-
20, сп
2.4.з648-20

Журнал учета
расходования
дезсредств
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Внутренняя
отделка
помещений

состояние
отделки

Ех<еквартально
рабочий по
обслуживан
ию здания

сп2.4.з648-
20

Журнал
визуальн
производ
нного
контроля

ПроизводственныЙ контроль (организационные мероприятия) за безопасцостью пищевой
продукции с применением принципов ХАССП

Закупка и
приемка
пищевой
прод}кции
сырья

качество и
безопасность
постуtIивших
продуктов и
продовольстве
ННОГО СЬIРЬЯ Каждая партия

ответственн
ый за работу
в ФГИС
<Меркурий>

СанПиН
2.з12,4.з590-
20

Щекларации,
свидетельства
и другие
документы о
качестве и
безопасности
продукции

Условия
доставки
продукции
транспортом

Справка

Хранение
пищевой
IIродукции и
продовольственн
ого сырья

Сроки и

условия
хранения
пищевой
продукции

Ежедневно
ответственн
ый по
питанию

СанПиН
2.з12.4.з590-
20

отчет

Время смены
кипяченой
воды

Ежедневно 1 раз
каждые 3 часа

ответственн
ый по
питанию

График

Температура и
влажность на
складе

Ежедневно
ответствены
йпо
питанию

Журнал )/чета
теlllпературы
и
относительно
й влажности

Температура
холодильного
оборудования

Журнал
)л{ета
температуры

Приготовление
пищевой
продукции

Соблюдение
дехнологии
приготовления
блюд по
технологическ
им документам

Каждый
технологический
цикл

ответственн
ый по
питанию СанПиН

2,з12.4.з590-
20

отчет

Поточность
технологическ
их процессов

Повар

Справка

Температура
готовности
блюд

Каждая партия отчет

Годовые блюда
Суточная
проба

Ежедневно от
каждой rrартии

Повар
СанПиН
2,з/2,4.з590-
20

Ведоплость



Органолептиче
скаJI оценка

Каждая партия
ответственн lсанпин l

ый по |z.зtz.+.зs9o- |Журнал
питанию lzo l

Щатаи время

реализации
готовых блюд

Каждая партия
ответственн
ый по
питанию

СанПиН
2.з12.4.з590-
20

Журнал

Обработка
посудыи
инвентаря

Содержание
действующих
веществ
дезинфицирую
щих средств в

рабочих
растворах

Ежедневно Медработни
к

СанПиН
2.з12.4.з590-
20

Журнал

Обработка
иIIвентаря дJUI
сырой и
готовой
IIродукции

Еrкедневно
ответственн
ый по
питанию

СанПиН
2.з12.4.з590-
20

отчет

Производственный контроль за соблIодением лlrчной гигиены и обучением работников

гигиеническая
подготовка

работников

Прохождение
работником
гигиенической
аттестации

Щllя
работников пищеб
лока - ежегодно,

!,ля остальных
категорий
работников - 1 раз
в 2 года

Специалист
по охране
труда 

.

сп2.4.з648-
20, СанПиН
2.з/2.4.з590-
20,.

Личные
медицинские
книжки.

Ведомость
контроля
своевременно
сти
прохождения
медосмотров
и
гигиеническог
о обуrения

состояние
работников

количество
работников
пиIцеблока с
инфекционным
и
заболеваниями
)

поврея(дениям
и кожньж
покровов

Еrrtедневно
Медработни
к

СанПиН
2.з12.4.з590-
2D

гиrиенически
й журна_п

[сотрудники)

Медосмотр

Предварительный

- при
трудоустройстве;
периодический -
ежегодно

Специалист
по охране
труда

сп2.4.з648-
20, СанПиН
2.з12.4.з590-
20, приказ,
Минздрава
от
28.01.202l

Ведомость
коЕтроля
своOвременно
сти
IIрохождения
медосмотров
и

,..
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J\Ъ 29н,
прикЕLз

Минздрава,
Минтруда от
зl.|2.2020
Ns
988н/1420н

гигиеничс
о обучени

Профилактика
заболеваний Вакцинация

По
национальному
кzrлендарю
профилактических
прививок ипри
наJIичии решения
санврача - по
календарю
профилактических
ПРИВИВОК IIО

эпидемическим
показаниям

Специалист
по охране
Труда

сп2.4.з648-
20, СанПиН
2.з12.4.з590-
20

Личные
медицинские
книжки

5. Перечень объектов производственного контроля, представляющих потенциальнук)
опасность для человека и среды его обитания, в отношении которых необходима организация

лабораторных исследований, испытаний

назначение
помещениri

Вид и показатели
исследования

место/объект
исследования

(обследования)

Объем
(количество,
число точек
или проб)

Кратность

Пищеблок
(лабораторные
исследования
и испытания
за
безопасность
ю пищевой
продукции с
применением
принцицов
хАссп)

Микробиологические
исследования проб
готовых блюд на
соответствие
требованиям
санитарного
законодательства

Салаты, сладкие
блюда, напитки,.
вторые блюда,
гарниры, соусы,
творожные,
яичные, овощные
блюда

2 - З блюда
исследуемог
о приема
пищи

1 раз в квартал

Калорийность, выход
блюд и соответствие
ХИI\Ц4ЧеСКОГО СОСТаВа
блюд рецептуре

Суточный рацион
питания 1l 1 раз в год

Контроль проводимой
витаминизации блюд Третьи блюда 1 блюдо 2 раза в год

Микробиологические
исследования смывов на
наличие санитарно-
показательной
микрофлоры (БГКП)

объекты
производственног
о окружения, руки
и спецодежда
персонала

10 смывов раз в год

Микробиологические
исследования смывов на
нzulичие возбудителей
иерсиниозов

Оборудование,
инвентарь в
овощехранилищах
и складах

5_10
смывов 1 раз в год
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хранения овощей,
цехе обработки
овощей

Исследования смывов на
НаJ'IИЧИе ЯИЦ ГеЛЬМИНТОВ

Оборудование,
инвентарь, тара,

руки, спецодежда
персонала, сырые
пищевые
продукты (рыба,
мясо, зелень)

10 смывов раз вtгод

Исследования питьевой
воды на соответствие
требованиям санитарньIх
норм, правил и
гигиенических
нормативов по
химическим и
микробиологическим
показателям

Питьевая вода из

разводящей сети
помещений:
моечных столовой
и кухонной
посуды; цехах:
овощном,
холодном,
горячем,
доготовочном
(выборочно)

2 пробы

по химическим
показателям- 1 раз в
ГоД,
микробиологически
м покz}зателям-2
раза в год

Исследование
параметров
микроклимата
производственных
помещений (температура

, кратность обмена
воздуха, относительнаrI
влажность)

рабочее место 2 точки
2 раза в год (в

холодный и теплый
периоды)

Исследование уровня
искусственной
освещенности в

производственных
помещения

рабочее место 2 точки
1 раз в год в темное
время суток

Исследование уровня
шуN{а в
производственных
помещениях

рабочее место 2 точки

1 раз в год, а также
после реконструкции
систем вентиляции;

ремонта
оборудования,
явJUIющегося
источником шума

Учебные
рабочие
кабинетьт

Оценка параметров
микроклимата
(температура, кратность
обмена воздуха,
относительнаrI
влажность)

Классы, кабинеты,
спортивный зал,
мастерские

Не менее
|0уо
помещений

2 рша в год (в

холодный и теплый
периоды)

Рабочие места (за

искJIючением

рабочих мест
пищеблока)

10% рабочих
мест (по 2
точки)

1 раз в год

,.
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Оценка состояния
воздушной среды
помещений (аэроионный
состав воздуха)

Классы, кабинеты,
классы ПЭВМ,
мастерские, залы
спортивный,
музыкальный,
библиотека

Не менее
I0%
помещений

Помещения с
оргтехникой,
кондиционерами,
принудительной
вентиляцией

1 проба

1,развгодипри
покуIIке новои
оргтехники, ПЭВМ,
ремонта

Контроль уровня
искусственной
освещенности,
коэффициеIIт пульсации

Классы, кабинеты,
оборудованные
персональными
ЭСО, мастерские,
зzrлы спортивный,
музыкальный

Не менее
20%
помецений

1 раз в год, в темное
время суток

Оценка rrараметров
электрических,
магнитньIх,
электромагнитных полей

Классы и
кабинеты с ЭСО,
мастерские (при
наличии ЭСО)

Не менее
20оlо классов
и кабинетов,
100%
мастерских

1 раз в год

Оценка параметров шума
Классы и
кабинеты с ЭСО,
мастерские

Не менее
|0%
помещений,
подлежащих
оценке

1 раз в 2rода

Оценка уровней
вибрации Мастерские Все

помещения,
1 раз в 2rода

Освещенность

Все поп,rещения

Все помещения

2 точки 1 раз в год

Уровень звука 1 точка

Перед открытием и
после ремонта или
замены
вентиляционного
оборудования

OIpHKa параметров
микроклимата
(температура,
относительная
влаяtность)

Все помещения
(кроме
температуры
воздуха в залах
ванн)

2 точки

2 раза в год

Перечень скоропортящихся продуктов, которые представляют потенциальную опасцость:
кефир, сметана, молоко, трубочки с кремом.

" 
б. П ер еч ень должн о.,.О 

LHH;#ffffi TЁ}Til1i жff#ffi 
медицин ским о см отр ам,



fIрофессия
(должность)

количество
человек

Кратность
Периодический и

внеочередной
медицинский оsN{9тр_

Гигиеническая подготовка
и аттестация

1 Щиректор 1 1 раз в год 1разв2года

2 Залл. директора по УВР 1 1 раз в год 1 раз в 2rода

J Залл. директора по АХЧ 1 1 раз в год 1 раз в 2года

l 4

Педагогический
персонал (учителя,
педагоги-психологи,
социальные педагоги,
ччитеJIя-логопеды)

aa
JJ 1 раз в год

,:

iразв2года

5

Специалист по кадрам,
секретарь, асQистенты,

специалист по охране
тDуда. водитель

7 1 раз в год 1разв2года

6

Уборщики служебньrх
помещений, рабочий по
комплексному ремонту
зданий, слесарь-

ремонтник, слесарь-
сантехник, уборщик
теDDитории

7 1 раз в год 1разв2года

6. Перечень форм учета и отчетности, установленной лействующим законодательством

по вопросам, связанным с осуIцествлением производСТВеННОГО КОНТРОЛЯ.

Наименование форм учета и
отчетности

Периодичность
заполнения

ответственное
лицо

Журнал учета температурного режима в

холодильном оборудовании
Ежедневно

ответственный по
питанию

Журнап учета температуры и влажности в

ск.]lадских помещениях
Ежедневно

Гигиенический журнал (сотрулники)
Елседневно перед начаJ,Iом

рабочей смены работников
Медработник

Ведомость контроля за рационом питания Ехtедневно Медработник

График смены кипяченой воды Не реже 1 раза каждые 3 часа
ответственный по
питанию

Журнал регистрации результатов
производственного коЕтроля

По факту Щиректор

Журнал учета расходования дезсредств Ежедневно
Зам. директора по
Ахч

Ведомость контроля за рационом питания Ежедневно
ответственный по
питанию

Црrт учета проведения генеральной

уоорки
Ежемесячно

Зам. директора по
Ахч

(s

лlл



Гигиенический жlрнал (сотрулники) Еrкедневно Медработник

Ведомость контроля своевременности
прохождения медосмотров и гигиенического
обуrения

По факту

Классный журнал
1 раз в неделю
(выборочно)

Зам. директора по
увр

7. Перечень возможных аварийных ситуаций, связанных с остановкой производства,
нарушенияNIи технологических процессов, IIных создающих угрозу санитарно-

эпIIдемиологическому благополучию населения ситуаций, при возникновении которых

осуществляется ипформирование населения, органов местного самоуправления, органов,

уполномоченных осуществлять государственный санитарно-эпидемиологический надзор.

лъ Ситуация Щействия

1

Плановое прекращение
подачи водопроводной
воды более 3 часов

- прекращение работы столовой;

- сокраrr{ение рабочего дня;
- организация подвоза воды
целей;

обеспечение запаса
минеральной воды

для технических

бугилированной

2.

возникновение
заболеваний: педикулез и
др. (5 и более олуrаев)

- ежедневно влажная уборка помещений с

при}{енениеN{ соды, мыла и дезинфицируощrlх
средств;

- проветривание;

- наблюдение за детьми, контактируюIци\lл1 с

заболевшими;
- реализация противоэпидемиологических
мероприятий в столовой, в помеIцении, где находятся

дети

a

Возникновение эlrидемии
сальмонеллеза, ветряной оспы,
вирусного гепатита В, С, коронавирус
(З случая и боftее), гриппа, ОРВИ, и др.
(25 % заболевших и более)

- введение карантина;

- реализация мероприятий по профилактике
заболеваний

4.

Авария на сетях
водопровода,
каншIизации, отопления,
электроэнергии

-' приостановление деятельности до
ликвидации аварии;

- вызов специаJIизированных служб

5.

Неисправная работа
холодильного
оборудования

прекращение работы столовой;

- сокращение рабочего дня;
использование запасного холодильного

оборудования, изыскание возможностей для
временного хранения продуктов, ограничение
закуIIки новых партий пищевьгх продуктов

6. Поя<ар - вызов пожарной службы;



- эвакуация;
- приостановлениедеятельности

Програмл,tу р азработапlт :

Заместитель директора по АХЧ
Специапист по охране труда

ответственный по литанию о.А. Савинова

7
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